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 NOTA ESPECIAL
 EVENTOS
 TRABAJO DE CAMPO
 Gloria S.A. promoviendo tecnología. Sistema de medidor de Actividad DELAVAL.
 Cuenca Norte, Centro y Sur.
 Cuenca Norte, Nor-Oriental, Centro y Sur.
 XII FERIA GANADERA DE LIMA
 Después de muchos años, se desarrollará una nueva edición de la Feria Ganadera de Lima, gracias al esfuerzo conjunto de la Asociación Holstein del Perú, Universidad Científica del Sur, Ministerio de Agricultura, Montana S.A. y Gloria S.A.
 Este evento, que por diversas circunstancias, se venía postergando año a año, finalmente se llevará a cabo los días 12 y 13 de noviembre del presente, siendo un importante punto de encuentro de todos los participantes de la cadena productiva láctea.
 Este año se espera contar con la presencia de las altas autoridades del gobierno, para la ceremonia de inauguración y clausura, asimismo, se ha confirmado el ciclo de Conferencias Magistrales, a cargo de ponentes extranjeros de reconocida trayectoria profesional. Para el juzgamiento de ganado, se contará con la presencia de un destacado Juez de la Asociación Holstein de EE.UU., todo ello en el marco de una importante exposición de ganado de la más alta genética de nuestro país. Este evento permitirá, también, poder presenciar la exhibición de modernos equipos para la crianza ganadera acompañados de breves charlas demostrativas.
 Para el cierre del evento, se ha organizado un remate de ganado que le imprimirá a la jornada una característica especial.
 La Feria espera recibir a una gran cantidad de ganaderos de diferentes regiones del país. Será inaugurada por el señor Ministro de Agricultura Ing. Miguel Caillaux y esperando que la clausure el señor Presidente de la República, Sr. Ollanta Humala.
 Con esto, Gloria S.A. continúa con su labor de fomento del desarrollo de la ganadería del país, esperamos que sea un éxito y se vuelva a repetir el proximo año.
 Editado por GLORIA S.A. Av. República de Panamá N° 2461 Urb. Santa Catalina La Victoría - Lima T. 3172500 Anexo 2261 - 2262 [email protected] www.grupogloria.com.pe
 N° 338 Setiem
 bre 2011 - Distribución G
 ratuita
 8EMPRENDEDORESEmpresa ganadera familiar con visión empresarial. Establo Piamonte 100 años de tradición en la crianza ganadera.
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FACTORES A CONSIDERAR EN EL USO DE LOS GRANOS SECOS DE DESTILERÍA CON SOLUBLES (DDGS) EN LAS RACIONES PARA GANADO LECHERO - PARTE IIPor: www.grains.org/images/stories/DDGS_user_handbook/DDGS HandbookESP.pdf
 El nivel de inclusión en la dieta de los granos de destilería no es el único factor que necesita considerarse al formular dietas para vacas lecheras en lactación con granos de destilería. Entre los otros factores que pueden afectar la producción de leche y la composición de ésta, cuando se añaden granos de destilería a la dieta, incluyen el tipo de forraje, la relación de forraje/concentrado, el alto contenido de aceite de los granos de destilería y la formulación de dietas con base en aminoácidos. Además, la forma de los granos de destilería, húmedos o secos, puede afectar el desempeño de la vaca. El impacto de estos factores de la dieta sobre la producción y composición de la leche se evaluó con los mismos 23 informes publicados que se describieron anteriormente. Hubo 96 comparaciones de tratamientos incluidos en esta base de datos.
 Tipo de forraje
 Para evaluar si el tipo de forraje tiene algún impacto sobre el desempeño animal, cada dieta se identificó mediante la relación de ensilado de maíz a alfalfa. Veintitrés dietas contenían 100% de ensilado de maíz, 38 dietas contenían 55 - 75% de ensilado de maíz, 19 dietas contenían 45 - 54% de ensilado de maíz y 16 dietas contenían únicamente ensilado de alfalfa o heno (0% de ensilado de maíz) como fuente de forraje. En general, se prefiere la combinación de forrajes para balancear los requerimientos de nutrientes y brindar fibra eficaz para la fermentación ruminal normal.
 Sin embargo, el tipo de forrajes incluidos en las dietas para vacas lecheras se dicta más por la oferta local. En algunas áreas, se puede cultivar de manera eficaz la alfalfa, y por lo tanto, puede ser el forraje predominante en las dietas para vacas lecheras, mientras que en otras regiones de Estados Unidos, predomina el ensilado de maíz. Esta revisión encontró que el tipo de forraje no tiene impacto sobre le consumo de materia seca, producción de leche o composición de la grasa láctea. Sin embargo, el forraje sí afectó la composición de la proteína láctea. Las vacas alimentadas con dietas que contenían 55 - 75% de ensilado de maíz produjeron leche con la concentración más alta de proteína, de 3.04%. Las vacas alimentadas con 100% de alfalfa/pasto y 0% de ensilado de maíz resultaron en la concentración más baja de proteína, de 2.72%. Las vacas alimentadas con el 45 - 54% de ensilado de maíz y 100% de ensilado de maíz produjeron leche con niveles intermedios de proteína, de 2.98% y 2.82%, respectivamente. Las vacas alimentadas con dietas de una mezcla de ensilado de maíz y alfalfa produjeron leche con el mayor porcentaje de proteína láctea, lo que indica que es más probable las dietas formuladas con una fuente de forraje sean insuficientes en los aminoácidos necesarios para maximizar el porcentaje de proteína láctea.
 Relación de forraje/concentrado
 La relación de forraje/concentrado es el segundo factor de la dieta que puede afectar el desempeño
 ALIMENTACIÓN
 de la lactación de la vaca lechera cuando se incluye los granos de destilería en la dieta. Para evaluar el efecto de la relación forraje/concentrado, se clasificaron los tratamientos en una de tres categorías: dietas que contenían menos del 50% de forraje, dietas que contenían 50% de forraje y 50% de concentrado y dietas que contenían más del 50% de forraje. No se vieron afectados el consumo de materia seca, la producción de leche y el porcentaje de proteína láctea por la relación de forraje/concentrado. Sin embargo, el porcentaje de grasa láctea se redujo en 0.36% en las dietas que contenían menos del 50% de forraje. Esto apoya la hipótesis de que la falta de forraje en la dieta, que resulta en una fibra eficaz insuficiente, es el factor contribuyente más importante que causa la reducción del porcentaje de grasa láctea más que simplemente la inclusión de los granos de destilería en la dieta. En la consideración inicial, los niveles de fibra neutrodetergente parecen adecuados debido a la fibra proporcionada por los granos de destilería. Sin embargo, esta fibra tiene un tamaño de partícula pequeño y no proporciona la fibra efectiva necesaria para la función ruminal normal. Un experimento reciente llevado a cabo en la Universidad del Estado de Dakota del Sur probó directamente esta hipótesis (Cyriac et al., 2005). Conforme disminuía el forraje en la dieta de 55% a 34%, disminuyó el porcentaje de grasa láctea linealmente de 3.34% a 2.85% aunque el % de FND permaneció similar en todas las dietas. Por lo tanto, cuando se formulan dietas que contienen niveles altos de granos de destilería, es importante estar seguro de que contienen los niveles adecuados de fibra eficaz del forraje. La fibra restante de los
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EL PORONGUITO 3
 Cuadro 2: Costos de ingredientes de ración, US $/toneladas
 Consejo de Granos USA (USGC) Análisis de valores de ingredientes
 Mercado: Perú, agosto 2011
 Ingrediente Agosto 2011
 Maíz $ 350.00
 Harinilla de trigo $ 250.00
 Harina de soya $ 470.00
 Melaza $ 200.00
 Harina de semilla de algodón $ 300.00
 DDGS $ 350.00
 Aceite de soya $ 1,200.00
 Lisina $ 2,480.00
 Metionina $ 5,400.00
 Treonina $ 4,060.00
 Fuente: USGC - Perú
 Comentarios:
 1. Según los precios por proteína actuales en Perú, que incluyen harina de semilla de soya, Urea, harina de semilla de algodón (28%) y harinilla de trigo, hay una oportunidad excelente de reducir costos mediante la inclusión del DDGS. Cuadro 4.
 2. Los costos de Ingredientes en la ración control US$/ TM 442.35, vs ración baja Inclusión DDGS US$ 424.15 y alta inclusión US$417.51, nos dan un ahorro de US$18.17/TM y US$24.82/TM al utilizar el DDGS.
 3. El costo aproximado para el maíz DDGS a granel es de $350.00 US/tonelada. Basado en el costo, el precio sombra del DDGS fue maximizado en ambas tasas raciones de ratios de alta y baja inclusión. En la ración de alta inclusión, el precio sombra para la harinilla de soya era de $387.30 vs. un precio actual de $470.00. Los ahorros utilizando DDGS en la ración han sido consistentes desde junio del 2011 cuando se completó el primer análisis de costos. Cuadro N°1 y 3.
 4. Para vacas lecheras, el DDGS provee una fuente apetecible y de alta calidad de proteína no degradable (proteína de bypass). Adicionalmente, el DDGS contiene un alto nivel de grasa de 8 al 12% lo cual lo convierte en una excelente fuente de energía.
 Cuadro 3. Costos de ingredientes de ración, USD $/toneladas
 Ingrediente Junio 2011 Julio 2011 Agosto 2011
 Grano de maíz $370.00 $370.00 $350.00
 Harinilla de trigo $240.00 $250.00 $250.00
 Harina de semilla de algodón 28% $360.00 $330.00 $330.00
 Maíz DDGS $322.50 $360.00 $350.00
 Harina de semilla de soya $480.00 $470.00 $470.00
 Urea $500.00 $550.00 $580.00
 Semilla de soya tostadas $610.00 $630.00 $620.00
 Cuadro 4: Valor del maíz DDGS en una ración de grano típica de lácteos en Perú para el mes de agosto de 2011.
 Ración de Tasa de Ahorros en Ahorros en lácteo Inclusión USD$/toneladas* USD$/vaca/305 días de Maíz de lactancia** DDGS *
 Control 0%
 Baja Inclusión 15% $27.64 $82.92
 Alta Inclusión 25% $40.55 $121.65
 *Mezcla de grano de lácteos.
 **Suponiendo un consumo de10 kg de ración de grano por día y un precio de US$ 350/TM de DDGS.
 granos de destilería puede digerirse rápidamente hacia ácidos grasos volátiles (AGV) en el rumen.
 Alto contenido de aceite en los granos de destilería
 El alto contenido de aceite en los granos de destilería es una preocupación cuando se incluyen en las dietas de vacas lecheras. El aceite de maíz en los granos de destilería es relativamente alto en ácido linoleico, que es un ácido graso insaturado. Los altos niveles de aceite vegetal pueden causar biohidrogenación incompleta en el rumen, lo que resulta en una disminución de la grasa láctea. Esta revisión de estudios publicados previamente no encontró una fuerte relación entre la inclusión de los granos de destilería en la dieta y la disminución de grasa láctea. Sin embargo, es posible que pudiera haber interacciones entre la concentración de aceite y la falta de fibra eficaz que puede resultar en una disminución de la grasa láctea.
 Formulación de dietas con base en aminoácidos
 Finalmente, se evaluó el efecto de formular dietas con base en aminoácidos. Este análisis incluye experimentos en los que se añadió a las dietas lisina y metionina protegidas contra el rumen, o una fuente de lisina, como la harina de sangre. La lisina puede ser deficiente en las dietas en las que las materias primas de maíz son los ingredientes predominantes en las dietas para vacas lecheras. El porcentaje de proteína láctea tiende a incrementarse cuando se incluye una fuente de lisina en las dietas. Se requieren de investigaciones adicionales para determinar si la lisina suplementaria permitiría cantidades adicionales de granos de destilería a incluirse en las dietas para vacas lecheras.
 Análisis Económico usando DDGS en ganadería lechera - Perú
 Desarrollado por: Barry Robinson, Ph.D. Great Northern Livestock Consulting Ltd. Westlock, Alberta, Canada
 Las formulaciones de ración estuvieron basadas en una ración de grano típica de lácteos (ración control), provista por el Consejo de Cereales de los Estados Unidos (USGC) y es representativa en Perú. Los maíces DDGS no estaban incluidos en la ración control como maíz DDGS, y éste no se encontraba disponible en el mercado local al momento del análisis. El USGC me dio un precio estimado de maíz DDGS a granel en Perú. Entonces formulé una ración de baja inclusión (máx. 15% maíz DDGS) y una ración de alta inclusión (máx. 25% de maíz DDGS). Los niveles de proteína, grasa y energía en las raciones en tasa de inclusión alta y baja fueron formulados para ser iguales o más altos que los niveles en la ración control. Cuadro 1 y 2.
 Cuadro °1 : Raciones con/sin DDGS
 Se permitió que la grasa del maíz DDGS reemplace la grasa de la grasa de derivación (jabón de calcio), incluido en la ración control.

Page 4
                        

CALIDAD DE LECHE. Importancia del producto final para la salud del consumidor - Parte IIIPor: M.V. Daniel G. Ferraro.
 b) Repercusión de los cambios químicos y físicos de la leche en la elaboración de productos lácteos.
 La leche normal es uno de los alimentos naturales más completos, y cualquier cambio en su composición produce alteraciones en su capacidad trófica, a niveles proporcionales al grado de alteración.
 b.1) Leche fluida (pasteurizada-UHT).
 La leche que contenga flóculos, debe ser eliminada en el establo, pero la leche proveniente de mastitis subclínicas, con disminuciones en su contenido de Ca, P, algunas vitaminas y caseína, pierde su valor nutritivo, y en lo que respecta a los procesos industriales es una leche con una baja estabilidad al calor (coagula en una quinta parte del tiempo que una leche normal, debido al aumento en el pH).
 b.2) Leche en polvo, condensadas.
 Durante el proceso inicial de evaporación de la leche, hay una menor termoestabilidad en leches provenientes de animales con mastitis. En la
 CALIDAD
 elaboración de leche condensada, con temperaturas y tiempos menores, existe alto riesgo de coagulación en éste tipo de leche.
 b.3) Quesos:
 La influencia en el proceso de elaboración de quesos, es en leches mastiticas, la baja en la aptitud a la acidificación y a la coagulación, la primera es debida a los cambios de composición por la diferencia en la presencia de nutrientes como medio de cultivo para los starters, influyendo el número de microorganismos con la que se inicia el proceso. La actividad de bacterias lácticas está notoriamente disminuida en la leche proveniente de mastitis subclínicas, con lo cual es directamente proporcional el enlentecimiento a la acidificación con la proporción de leche mastítica en la mezcla del tanque-cisterna. El tenor de diacetilo puede disminuir entre un 20 y 30 % en aquellas leches mastiticas que contienen un 20 % menos de citratos que la leche normal.
 La aptitud para la coagulación, se ve afectada por tres tipos de factores, a saber: tiempo de coagulación, naturaleza de la cuajada y la expulsión del suero de la misma.
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EL PORONGUITO 5
 prolongando significativamente la duración de los procesos industriales. Se han encontrado fallas en quesos (sabor dulce en el Gruyere, mala maduración del Cheddar) con concentraciones de Penicilina desde 0.01 a 0.1 UI / ml en leche, así como hinchazón precoz por Coliformes en quesos de leches con concentraciones similares de residuos de Penicilinas.
 Las sulfas limitan la formación de ácidos, aún en bajas concentraciones, no siendo éstas inactivadas por la pasteurización ni la esterilización.
 c.3) Importancia en la salud pública
 Los códigos de alimentos a nivel mundial, insisten que la leche y sus derivados deben ser libres de residuos de inhibidores, principalmente de antibióticos debido a que pueden causar:
 a) Reacciones alérgicas, shock anafiláctico,
 b) Alteración de la flora intestinal,
 c) Reducción de la síntesis de vitaminas,
 d) Estimulación de bacterias resistentes,
 e) Desarrollo de microorganismos patógenos.
 d) Influencia de las bacterias causantes de mastitis en la calidad de productos lácteos.
 El contar con materia prima láctea con bajos recuentos de bacterias es la base para la obtención de productos de alta calidad, sin embargo es importante la temperatura de proceso para la eliminación de gérmenes presentes en la leche cruda, con destino a leches fluidas, quesos , mantecas, etc., ya que si la materia prima tiene presencia de gérmenes termolábiles que tuvieron la oportunidad de sintetizar toxinas termoresistentes, éstas tras la destrucción de las bacterias, son liberadas y podrán ejercer su acción en el producto final .
 Los operarios con heridas, pústulas u otras lesiones, no deben trabajar en la sala de ordeño sin guantes ó manipular la leche, para lo cual es necesario el control de los operarios para saber si son o no portadores.
 Los microorganismos productores se encuentran muchas veces en los operarios aparentemente sanos (portadores) y en el hato aparentemente sano (mastitis subclínicas).
 Algunas cepas de coliformes, Staphilococcos producen enterotoxinas termo resistentes, capaces de causar en el hombre gastroenteritis agudas y sobreagudas,
 La leche recién ordeñada debe ser enfriada lo más rápidamente a 4°C, y conservada a ésta temperatura hasta su tratamiento térmico, previo proceso. Ya que la inadecuada conservación de la leche cruda, crea las condiciones favorables para la proliferación bacteriana y la consecuente producción de toxinas.
 Referencias:
 1. Solución de Problemas; Philip Crosby Associates, Inc.
 2. Effect of Sodium/Potasium (1:1) Chloride and Low Sodium Chloride. Concentrations on Quality of Cheddar Cheese. R.C. Lindsay, S. Hargett, and C.S. Bush; Journal of Dairy Science,March 1982, Vol 65, Number 3.
 3. El sabor como factor de calidad de leche; Dres. P. C. Cimiano y J. García Alvarez, Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentación, Núm. 3/85 HD, Madrid ,España.
 4. Criterios y Experiencias Modernas en el Manejo de la Calidad: El empresario en el manejo de la calidad en la industria lechera, 3er Congreso Panamericano de la Leche, Punta del Este, Uruguay; Marzo de 1989.
 5. Calidad de leche; Dr. Carlos N. Corbellini, Jornadas de Actualización en Calidad de Leche, INTA- MEPROLE, Villa María 1994.
 Con respecto al tiempo de coagulación, éste es más lento según al grado de afección mamaria, y es producido por el valor alcalino junto al aumento del Na y cloruros (intervienen en la acción del cuajo y causa pérdida de caseína en el suero), y la alteración del complejo Ca-P-Caseína.
 La adición de un 10 % de leche mastítica a la leche normal, retarda el tiempo de coagulación en un 6 %, la adición de un 30 % la retrasa en un 22%, y la adición de un 40 % en un 33 %.
 Respecto a la naturaleza de la cuajada y su fermentación, es menos firme si proviene de leches anormales, y poco elástica.
 La aptitud de expulsar el suero de la cuajada, es influenciada negativamente por los dos factores mencionados anteriormente, ya que la expulsión del suero es mucho más lenta en leches anormales que en las normales.
 En los quesos semiduros, los defectos radican en grietas, manchas de suero, mala acidificación y fermentación, con gusto desagradable, coagulación prolongada, cuajada de estructura blanda y con gran retención de suero.
 En los quesos de pasta dura, el rendimiento es menor, con más suero retenido y un tenor graso menor, por la mayor pérdida de materia grasa en el suero.
 En los quesos de tipo blando, las alteraciones son un gusto ligeramente amargo y el desprendimiento de gas en el aroma, debido a una mayor cantidad de suero retenido, a una disminución del extracto seco, a una mayor cantidad de cloruros y seroproteínas en el suero retenido en la masa del queso debido a una irregular maduración.
 En lo que respecta al yogurt, la anormalidad en su formación es debida a la inhibición de los starters por la presencia de ácidos grasos libres. El rendimiento en la elaboración no varía demasiado, al retener el producto el suero, pero produce un cambio en la consistencia, apariencia y en el color a ligeramente amarillento.
 En la mantequería, la crema obtenida de mezclas de leches mastiticas y normales, será un producto de una acidificación menor, requiriendo un batido más prolongado (35 % mayor), y una vez terminado el producto y conservado a temperaturas adecuadas de almacenamiento, aparecen los fenómenos de oxidación, cambios en el olor y gusto.
 c) Presencia de residuos de antibióticos y su incidencia en la salud pública.
 c.1) Manejo
 Los residuos de antibióticos en la leche, son debidos a no haber sido respetados los períodos de retiro respectivos para cada producto y son la fuente principal de presencia de antibióticos en la leche de tanque. Medidas que logran márgenes de seguridad confiables, desde el punto de vista de salud pública, a la industria y al propio productor por los descuentos en el pago de leche entregada.
 La presencia de antibióticos en leche de tanque es debida principalmente a: mala, incorrecta ó falta de identificación de las vacas (pérdida de arete acompañado de falta de tatuajes, no hay doble arete, etc.; inadecuado registro de vacas en tratamiento (uso de la memoria, falta de libreta, parte diario, pizarrón); tiempos inadecuados de retiro de leche post tratamiento (errores de cálculo, tomando la cola de eliminación, no tomar en cuenta el uso de inyectables en forma conjunta).
 Los tiempos de retiro están expresados en horas, ordeños ó días luego de la última aplicación, lo cual en algunas ocasiones produce la aparición de residuos por error de cálculo de éstas horas y la aparición de residuos durante la cola de eliminación.
 Un animal que haya sido tratado con 6 millones UI de Penicilina IM, puede eliminar de 0,1 a 1 UI /ml de leche a las 12 hs, y de 0,01 a 0,2 UI /ml de leche a las 24 hs. En éstas cantidades pueden aumentar significativamente en vacas que están por secarse con una producción menor.
 c.2) Importancia para la industria
 La termoestabilidad de los antibióticos y su presencia en la leche, presenta serios problemas para el desarrollo de los fermentos lácticos,
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ENFRIAMIENTO
 ENFRIAMIENTO DE VACAS BAJO ESTRÉS CALÓRICO Y LA EFICIENCIA EN CONVERSIÓN DE ALIMENTOPor: Israel Flamembaum. Consultor privado. [email protected]
 Gran parte de la información sobre los efectos negativos del estrés calórico sobre los parámetros productivos y reproductivos de la vaca alta productora ha sido publicada en años recientes. Hasta hace poco existía muy poca información concerniente al efecto del estrés calórico sobre la eficiencia en conversión de alimento (estimada por la proporción leche: alimento).
 Una publicación especial del NRC (Consejo Nacional de Investigación de Estados Unidos) en 1981 mostró que los requerimientos de energía para mantenimiento de las vacas lecheras eran 25% más altos en vacas sujetas a temperatura ambiente de 35º C en comparación con vacas mantenidas a 20º C. Si traducimos estos datos a vacas altas productoras, sus requerimientos esperados de alimento, cuando están bajo estrés calórico, son de más de 5% por encima de vacas bajo condiciones normales.
 Estudios realizados en instalaciones del Departamento de Agricultura de Estados Unidos, en las décadas de los 60 y 70, mostraron que la proporción leche: alimento era 10% más baja en vacas que parían en verano en comparación con las que parían en invierno. La energía usada para producción de leche era en ese entonces de 60% de los requerimientos de alimento cuando las vacas estaban en condiciones normales, pero sólo de 35% cuando las vacas eran expuestas a dos semanas de estrés calórico en cámaras climáticas (32º C).
 En un estudio realizado recientemente en 13 granjas lecheras comerciales en Alabama durante los meses de invierno, se produjeron 1.4 kilos de leche por cada kilo de materia seca consumida, en comparación con 1.32 kilos por cada kilo de materia seca consumida en los meses de verano (5% de disminución en eficiencia en conversión de alimento).
 Investigadores de la Universidad de Arizona publicaron recientemente un estudio en nuevas cámaras climáticas en Tucson. En vacas altas
 productoras sujetas a condiciones climáticas normales, cuya ingesta de alimento fue restringida a la de vacas bajo estrés calórico, la disminución en producción de leche fue de sólo la mitad de la observada en vacas bajo estrés calórico (30 y 15%, en las vacas estresadas por calor y en las no estresadas, respectivamente). Por lo tanto, la reducción en consumo de alimento sólo podría explicar la mitad de la declinación en producción de leche, asumiendo que el resto fue energía usada para la activación de mecanismos corporales de disipación de calor. En otras palabras, el estrés calórico causa “ineficiencia nutrimental”.
 Con base en el mismo protocolo, hemos concluido recientemente, investigadores de los servicios de investigación y extensión del Ministerio de Agricultura de Israel, una investigación que fue realizada en las instalaciones de la granja lechera experimental del Ministerio. Se instalaron, en el mismo lado de un galpón, dos grupos de vacas altas productoras promediando 45 kilos de leche por día, se les alimentó a libre acceso con una ración integral totalmente mezclada (RTM) que fue suministrada en comederos individuales en jaulas. El alimento fue pesado diariamente y las vacas fueron ordeñadas tres veces al día. Todos los animales fueron enfriados intensivamente con una combinación de mojado y ventilación forzada. La investigación empezó el primero de julio y se les enfrió hasta el final del mes. Se registraron el consumo de alimento, producción de leche y algunos parámetros adicionales. Durante la última semana de julio se redujo el enfriamiento gradualmente en uno de los grupos, hasta apagarlo completamente al fin del mes, mientras que se restringió la alimentación en el otro grupo (en forma pareada) en relación con el alimento consumido por las vacas no enfriadas y sujetas a estrés calórico.
 Al igual que en el estudio de Arizona, el estudio de Israel mostró una declinación de 20% en consumo de alimento (de 24.4 a 19.4 kg por vaca día), que explica solamente una mitad de la disminución en producción de leche, ya que la caída en producción de las vacas bajo estrés calórico
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 fue de casi el doble de la observada en vacas enfriadas (14 y 8 litros en vacas estresadas y enfriadas, respectivamente). Aunque el consumo de alimento fue el mismo entre los dos grupos, puede decirse que el enfriamiento de las vacas en verano mejoró la eficiencia en conversión de alimento al reducir entre 5 y 10% el alimento requerido para producción de leche en vacas bajo estrés calórico.
 Resultados del “experimento Israelí”
 (a) Enfriamiento en Julio y Agosto.
 Consumo ad libitum en Julio y restringido al nivel del grupo 2 en Agosto.
 (b) Enfriamiento en Julio y sin enfriamiento en Agosto.
 Consumo ad libitum en Julio y Agosto.
 (c) Relación Leche: MS – Litro de leche producida por 1 kg de Ms consumido.
 Con base en los datos obtenidos en el último estudio, se puede hacer el cálculo siguiente:
 Si tomamos en cuenta un costo promedio de alimentación por vaca por día de 6 dólares y hay 150 días de estrés calórico en verano, entonces el enfriamiento de vacas en verano tiene el potencial de incrementar las utilidades anuales por vaca en 50 a 100 dólares. Esta cantidad de dinero está, en muchas partes del mundo, por encima del costo esperado y necesario para enfriar a las vacas cuando hace calor.
 IMPLEMENTACIÓN DEL SISTEMA ISRAELÍ DE ENFRIAMIENTO DE VACAS-LIMA CENTRO (*)
 Finalizada la etapa de instalación de sistemas de enfriamiento, realizada a principios de año, se empezó con la medición de la efectividad de los mismos en el corto plazo, en base a datos de producción de leche y constantes fisiológicas de los animales tratados, específicamente temperatura rectal (T°C) y frecuencia respiratoria (FR). Las constantes fisiológicas fueron medidas una vez por semana dos veces al día, en la mañana y en la tarde. La producción es registrada como el promedio de leche/vaca en lactación durante el mes de tratamiento.
 Paralelo al monitoreo de los animales, el funcionamiento de los ventiladores fue también controlado mediante el uso de un equipo que presento un ANEMÓMETRO, esto permitió medir la velocidad del viento en distintos puntos de las salas de tratamiento y realizar correcciones necesarias. Asimismo, este equipo fue utilizado para medir la temperatura ambiental al momento de los muestreos.
 A continuación el detalle:
 Nota: Resultados preliminares de mediciones realizadas durante el verano 2011. Los cuadros 1 y 2 reflejan que en establos con salas de enfriamiento, 3 en Lurín y 1 en Huacho, las constantes fisiológicas de las vacas estuvieron por debajo de un establo control, inclusive por debajo de lo considerado normal por la literatura, demostrando la efectividad del sistema y evitando con esto el estrés de los animales. Consecuencia de esto, el cuadro 3 muestra los resultados de un establo en Lurín donde, al comparar su promedio de producción por día de los tres primeros meses del año con respecto al año anterior, se obtuvo un aumento de la misma.
 (*) Daniel Begazo López. Servicios a Ganaderos. Gloria S.A.
 Amigo ganadero preparémonos para el próximo verano, consulte con su Asesor
 Técnico de Campo.
 A - B – C: Establos con salas de enfriamiento
 Control: Establo sin enfriamiento
 N: Constante fisiológica normal
 Cuadro N° 3
 Cuadro N° 1 Cuadro N° 2
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EL DESARROLLO SOSTENIBLE QUE HA LOGRADO NUESTRA EMPRESA, SE DEBE A LA VISIÓN EMPRESARIAL Y EL MANEJO TÉCNICO, QUE ASUMIÓ MI FAMILIA DESDE LOS INICIOS HASTA LA ACTUALIDAD.
 De familia Italiana procedente de la ciudad de Mondovi, en la región de Piamonte. Don Julio Tomatis Chiappe es Gerente General del establo Piamonte, ubicado en el distrito de Carabayllo en Perú. Conforma la tercera generación de una familia dedicada a la crianza de ganado lechero.
 EL COMIENZO
 Su abuelo Guillermo Tomatis Quionetti, luego de inmigrar a Perú en el año 1900, formó su empresa distribuidora de insumos, para la alimentación del ganado en el distrito del Rimac. De manera paralela, dos años después inició la crianza de ganado lechero, adquiriendo ganado criollo y Holstein PPC de la zona de LIMA. El establo se ubicaba en la zona de Cerro El Pino, distrito del Agustino.
 Trasladando el establo en el año 1967, desde el Agustino al distrito de San Martin de Porres, en la zona de la hacienda Condevilla, se inicio la adquisición de ganado importado en el año 1967 al 1972, de la raza Holstein procedente de Argentina. Se conforóo así su establo libre de enfermedades como la tuberculosis y brucelosis bovina.
 Luego de una breve estadía, y debido al fenómeno de la expansión urbana, se tuvo que trasladar nuevamente al distrito de Carabayllo, en donde logró un desarrollo geométrico de la población, mejoramiento de su genética y la producción lechera.
 EVOLUCIÓN
 Don Julio Tomatis continuó la evolución de la empresa ganadera, a partir del año 1990. “La visión empresarial de la crianza de ganado lechero, es muy importante para lograr un desarrollo sostenible, debido a las exigencias del mercado el cual es libre y cada vez es más exigente”, menciona. “Lograr rentabilidad en la crianza de ganado lechero depende de la gestión empresarial, en donde la toma de decisiones es una de las herramientas más importantes. El mayor avance de la evolución de mi empresa, se debe al mejoramiento genético y progreso genéticos logrados a través de la inseminación artificial desde el año 1972., empleando toros de genética americana y canadiense”. Asi, en Piamonte han obtenido vacas funcionales y con altos rendimientos productivos, los cuales permiten el desarrollo de la empresa ganadera. Se ven en los establos, porque estan estabuladas, vacas funcionales con buena conformación de ubres y fortaleza de ligamentos, buenos aplomos, productividad lechera, resistencia a enfermedades y tipo. “Permiten lograr éxitos en mi ganadería como tener altas producciones, que son los objetivos de la empresa para lograr eficiencia y rentabilidad”.
 LA IMPORTANCIA DEL MANEJO TÉCNICO
 Otros de los pilares del desarrollo de esta empresa ganadera, desde su comienzo, es el manejo técnico. “Siempre mi abuelo y mi padre, como yo en la actualidad, hemos trabajado con asesores externos en las áreas de nutrición y alimentación, genética, sanidad, reproducción, instalaciones y calidad de leche. El desarrollo sostenido que ha logrado la empresa, se debe a la visión empresarial y al manejo técnico, que asumió mi familia, desde su inicio hasta la actualidad”, agrega Don Julio.
 EMPRESA GANADERA FAMILIAR CON VISIÓN EMPRESARIALEstablo Piamonte 100 años de tradición en la crianza ganaderaPor: M.V. Carlos Miguel Chauca Ampuero, Asesor Técnico de Campo – Gloria S.A.
 EMPRENDEDORES
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 EMPRESA GANADERA FAMILIAR CON VISIÓN EMPRESARIALEstablo Piamonte 100 años de tradición en la crianza ganaderaPor: M.V. Carlos Miguel Chauca Ampuero, Asesor Técnico de Campo – Gloria S.A.
 MERCADO Y EXIGENCIAS
 Tomatis sabe que la economía actual presenta un mercado de libre comercio, en donde el consumidor es más selectivo, lo que lleva a la industria a ser más exigente cada vez más.“Años atrás los costos eran más bajos, y se tenian ciertos precios de leche, que ya no son acordes con los costos actuales de producción”, comenta.
 Recuerda que los aumentos de los costos de insumos, energía y combustible, entre otros, se deben a un fenómeno internacional y la economía globalizada, hace que en todas partes se sienta su impacto.
 Es ese el motivo que lo ha llevado a realizar un cambio en el manejo del establo en cuanto a productividad.“Tenemos que trabajar con menos romanticismo y con más sentido empresarial”, resalta, para agregar que si una vaca no es rentable en cuanto a su respuesta a los parámetros establecidos, que se espera de ella, no puede mantenerse en el establo. Así también, “hemos tenido que trabajar cada vez más con profesionales especialistas en las diferentes áreas del manejo del establo, para lograr incrementar la productividad y en especial la calidad de leche del hato”, continúa.
 TRANSICIÓN: ÉPOCA DE CAMBIOS
 En el año 2010 Don Julio Tomatis, decide realizar un nuevo proyecto: trasladar su establo a la zona de Huacho, debido al fenómeno de la expansión urbana que afecta a los criadores en los distritos de Torre Blanca, Carabayllo y Puente Piedra, todos en el cono Norte del Perú. Así adquiere un terreno de 50 hectáreas en el distrito de Guayabal, provincia de Huaura, en la costa periuana, donde dispone de 15 hectáreas para las instalaciones del ganado y 35 hectáreas más para la siembra de forraje. La construcción del establo proyectado se inició en el mes de febrero del 2011, con el propósito de la cabida a 1,200 cabezas en ordeño y una población total 2,500 animales.
 “La preparación del terreno, instalación de la energía eléctrica y la disponibilidad del agua, son puntos críticos, los cuales tomaron más tiempo de lo planificado”, menciona.
 INSTALACIONES
 El diseño del nuevo establo, estuvo principalmente a cargo del Arquitecto Carlo Dunkenber y de otros expertos en este tipo de diseños; ellos enfatizaron y priorizaron el confort y bienestar animal, proyectado para permitir implementar la instalación de forma gradual en el establo, de nuevas tecnologías como mixers, ventiladores, collares y automatización.
 Este proyecto va camino a hacerse realidad: el nuevo Establo Piamonte estara terminado hacia el mes de diciembre próximo.
 Así, el Gerente General Don Julio Tomatis demuestra que la visón empresarial de su empresa gandera familiar ha permitido lograr un desarrollo sontenible a traves de los 100 años de trayectoria.
 También es muy importante el personal que conforma mi equipo de trabajo, ya que sin ellos el establo no funcionaría. “El personal que trabaja en los establos debe tener pasión por lo que hace, en especial gustarle las vacas. Destaco también el trabajo de mi asesor personal y jefe de establo el ingeniero zootecnista Jaime Rosales: es el hombre orquesta del establo y viene trabajando con mucha pasión y profesionalismo, respaldando así mi misión y visión como gerente de la empresa”, resalta que el manejo técnico, en especial el trabajo de las áreas especializadas, no se pueden cumplir los objetivos de desarrollo de la empresa.
 LA PROYECCIÓN Y PLANIFICACIÓN
 Actualmente, en Piamonte, uno de los objetivos es buscar mantener una alimentación balanceada constante y lograr un buen estado y condición para los animales, que sea el piso para las altas producciones, que ostentan y la leche de calidad.
 Cobra importancia la gestión empresarial que se lleva a cabo en Piamonte, pues la industria láctea es en la actualidad cada vez más exigente y los ganaderos deben cumplir sus exigencias, “claro está, logrando la rentabilidad de mi empresa”. acota Tomatis. Se añade la relación amable, cordial y emprearial que mantiene con la empresa Gloria S.A.“Ellos nos abren un mercado muy grande y la oportunidad de producir más leche con el apoyo que realizan mediante las nuevas tecnologías de punta, el suministro de insumos a menor costo, productos para el ganadero, etc., así como servicios que nos ofrece, y que ha permitido lograr un desarrollo de mi empresa como el desarrollo de otros ganaderos en diversas zonas del Perú”, agrega.
 Para insistir que “Si no hay tecnología de punta, no hay avance en el desarrollo de la ganaderia ni competitividad en las empresas ganaderas”.
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NOTA ESPECIAL
 GLORIA S.A. PROMOVIENDO TECNOLOGIA Sistema de medidor de Actividad DELAVALPor: Daniel Begazo López - Servicios al Ganadero - Gloria S.A.
 Gloria S.A. como representante de la empresa DeLaval en el Perú, a inicios del mes de Julio de 2011, culminó la instalación del primer Medidor de Actividad por parte Gloria S.A. al norte de Lima, en el establo El Encanto, propiedad del Sr. Alberto Eduardo Zapata y la Ing. Eliana Eduardo Zapata, quienes convencidos de la efectividad de este sistema decidieron adquirirlo y mejorar sus índices reproductivos y productivos.
 Obtener índices reproductivos eficientes es sumamente importante y bien entendido por los productores lecheros quienes buscan las mejores tasas de detección de celo y el momento exacto para la inseminación en su afán de ahorrar tiempo y dinero, reduciendo así el intervalo entre partos con un consecuente aumento de la producción por tener mayores vacas en lactancia.
 DeLaval, con su Medidor de Actividad, permite detectar hasta el 95% de celos con un sistema cómodo para los animales, basado en el registro de sus movimientos con medidores que van en el cuello de las vacas. Unas antenas colocadas en las zonas altas reciben la información y la mandan a un procesador ALPRO®, el cual informa al administrador sobre la presentación de los celos, a través del procesamiento de datos en una computadora. Ante un evidente incremento de actividad detectado por el sistema, una alarma es enviado e interpretado como celo, expresada además en una gráfica; para evitar falsas alarmas, el Medidor de Actividad “aprende” la conducta de cada animal, fijando el umbral de alarma de celo por cada vaca. En palabras de la empresa DeLaval, “el sistema relaciona la actividad de cada animal con respecto a su grupo, analiza su estado reproductivo, producción de leche y lo ayuda a tomar mejores decisiones”.
 Así mismo, investigaciones realizadas indican un ahorro entre 3 a 5 USD por día de reducción del
 intervalo entre partos. Esto se debe principalmente a la reducción del promedio de los días en lactación de las vacas (DEL), al mayor número de terneras por año, mayor porcentaje de vacas en lactación y por la reducción de descartes por reproducción.
 Establo El Encanto, 120 vacas con collares y 3 antenas instaladas
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 RESULTADOS DE ANáLISIS REALIzADOS AL DDGS IMPORTADO POR GLORIA S.A.Por: Jose Carlos Avanzini de Villena. - Servicios al Ganadero - Gloria S.A.
 Actualmente se viene utilizando el DDGS de maíz por parte de nuestros ganaderos, ante lo cual se vienen escuchando muchas dudas o Mitos sobre la utilización de este insumo, Gloria S.A. ha tomado las medidas necesarias para disminuir cualquier riesgo antes y durante la importación del producto para lo cual se realizaron las siguientes acciones:
 a. Análisis de Micotoxinas
 Al llegar el primer embarque se tomó una muestra significativa realizándose un análisis de micotoxinas, adicionalmente se ha reservado una cantidad suficiente de producto, para seguir analizándola mensualmente bajo nuestras condiciones de almacenamiento.
 Como se observa los valores se mantienen constantes, entre los resultados obtenidos desde la llegada del producto y luego de un mes.
 Al recibir el segundo lote se realizaron las mismas pruebas obteniendo los siguientes resultados
 Como se puede observar los resultados son iguales al primer lote, lo que nos indica que los nuevos procesos para obtener el DDGS están estandarizados utilizando una materia prima (maíz) de muy buena calidad.
 b. Análisis Proximal
 Adicionalmente se realizaron dos análisis proximales, que se muestran en el siguiente cuadro:
 c. Pruebas de campo
 Gloria S.A. conjuntamente con el Consejo de Granos de Estados Unidos y La Universidad Nacional Agraria La Molina a través del Dr. Carlos Gómez vienen realizando un seguimiento del DDGS bajo nuestras condiciones, para despejar las dudas sobre el uso de éste y el reemplazo de maíz y soya por DDGS.
 Se están realizando las siguientes pruebas:
 1. Tiempo de vida en Anaquel
 2. Reemplazo de DDGS en la ración(se mantiene valor nutricional de la ración control 0%DDGS Vs el ración con 16.5% DDGS).
 3. Evaluación de Condición corporal.
 4. Evaluación de sólidos totales
 5. Evaluación de Urea en leche
 6. Evaluación de Células somáticas
 7. Control de producción de leche
 8. Evaluación económica
 9. Análisis de micotoxinas
 Hasta el momento los resultados preliminares no indican variaciones significativas en productividad, sólidos. Los resultados definitivos se publicaran en la próximo edición del “Poronguito”.
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EVENTOS
 “Avances en producción lechera y Biología de la lactancia” - Junio del 2011.Realizado en la UNALM, Gloria S.A. participó con la asistencia de sus asesores técnicos de campo de la zona Norte, Centro y Sur, contando con un stand donde se exhibió una serie de productos para uso en ganadería.
 “Uso del DDGS en la ganadería” LURÍN – Junio 2011.Realizada en las instalaciones de propiedad del Sr. Gino Solimano Ferreccio, cuyo expositor fue el Dr. Carlos Gómez. Contó con la participación de proveedores de leche, provenientes de las zonas de Huacho, Cañete y Lurín, así como, representantes de empresas productoras de insumos y alimentos para ganado.
 Premiación de productividad lechera en Yuramayo. Junio del 2011, El primer lugar de la premiación fue ocupado por nuestra proveedora la Sra. Elizabeth Ortiz Pinto, contando con la participación del asesor técnico de campo M.V. Oscar Vilca.
 1era Capacitación y presentación del programa de certificación en “Calidad de Leche” en Convenio Gloria S.A. y la Universidad Católica de Santa María - Julio 2011. Se presento el primer programa de certificación en “Calidad de Leche” en convenio con la Universidad Católica de Santa María, hubo charlas de transferencia tecnología como: “Ordeño profesional” a cargo del asesor técnico de campo el MV Gustavo Valencia y “Estrategias para el uso adecuado de los antibióticos en vacas lecheras” a cargo del asesor técnico de campo el MV Oscar Vilca.
 XIV Feria agro industrial artesanal y turística de Leymebamba. Julio 2011. Gloria SA participó como auspiciador de dicho evento, el asesor técnico de campo el M.V Percy Ramos Páez, y el Ing. Joseph Contreras participaron como jueces oficiales en el juzgamiento de ganado vacuno lechero.
 Symposium. Producción y Calidad. Nuevo reto para la actividad pecuaria. Junio 2011. Se realizó en la Universidad Nacional José Faustino Sánchez Carrión de la cuidad de Huacho, donde se expuso “Estrés Calórico en vacas lecheras”, a cargo del Ing. Gino Martinez Loli supervisor técnico de campo zona centro.
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 PRÓXIMOS EVENTOS
 EL PORONGUITO 13
 4to Aniversario e inauguración del local institucional de la Asociación de Productores de Leche la Villa Agraria. Agosto 2011.El padrino de la inauguración fue el Ing. César Canchanya Salas - Jefe de Campo de Gloria S.A.
 Felicitamos a nuestros amigos de la Asociación y agradecemos la confianza que nos brindan. Le deseamos muchos éxitos en su gestión a la nueva junta directiva.
 VIII Evento de capacitación para ganaderos Gloria Cajamarca. Agosto.2011. Organizado por GLORIA S.A. y la asociación de SERVICES AGROVETERINARIAS, tuvo como objetivo capacitar a los proveedores en los diferentes aspectos que enmarca esta importante actividad, la inauguración estuvo a cargo del Ing. Rafael León Román -Jefe de planta GLORIA –CAJAMARCA, Ing. César Canchanya Salas-Jefe de campo, M.V. Ronal Ampuero Chico-representante de las Services Agroveterinarias y contando el apoyo de entidades privadas y públicas (laboratorios, SENASA, etc.).
 La empresa GLORIA S.A. y las SERVICES AGROVETERINARIAS, agradecen el esfuerzo y apoyo a quienes hicieron posible dicho acontecimiento.
 1.- Feria Ganadera Lechera de Lima. 2.- VIII Feria Regional Agropecuaria
 3.- Curso: “Preparación y Control de Calidad de Ensilaje y Heno”.
 Fecha : 07 de Diciembre del 2011.
 Horario : 9:00 a.m. a 5:00 p.m.
 Lugar : Universidad Nacional Agraria La Molina
 Informes : Telf. 013494027
 E-Mail : [email protected]
 26-27 de Noviembre del 2011
 Lugar: Estadio Segundo Aranda Torres- Huacho
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TRABAJO DE CAMPO
 ZONA NOR ORIENTE
 1.- Charla práctica “ENSILADOS DE PASTOS TROPICALES”. Julio del 2011, realizado en la zona de San Fernando - San Martin, a cargo del asesor técnico de campo el Ing. Harly Azañero Velasquez.
 2.- FERIA AGROPECUARIA ZONA DE CASHAC, JUMBILLA, AMAZONAS. Julio del 2011, donde se realizó la demostración de ordeño mecánico y la entrega de un equipo de ordeño portátil MMUU11 al ganadero Oljer Goñas, a cargo del asesor de técnico de campo el Ing Harly Azañero Velasquez.
 ZONA CAJAMARCA
 3.- Charla “CALIDAD DE LECHE Y USO CORRECTO DE ANTIBIÓTICOS EN GANADO LECHERO”. Junio del 2011, se realizó a los proveedores de la ruta 245 en la zona de Santa Rosa de Chumbil, a cargo del asesor técnico de campo el Ing. Willy Vásquez.
 4.- Charla “USO Y MANEJO RACIONAL DE LAS DROGAS VETERINARIAS EN GANADO VACUNO LECHERO”. Julio del 2011. Se realizó a los proveedores de la ruta 234 en la zona de Calconga - Tallambo a cargo del asesor técnico de campo el M.V. Cesar Salas Valdivia.
 ZONA CENTRO
 5.- Capacitación teórico y práctico “PARASITOLOGÍA EN GANADO VACUNO LECHERO”. Agosto del 2011. Se realizó a proveedores de la zona del Sol Andino - Ruta 22, se contó con la participación del representante de la agro veterinaria La Económica el M.V. Ronald Ampuero Chico y el asesor técnico de campo el M.V. Percy Ramos Paez.
 6.- Charla: MANEJO REPRODUCTIVO EN VACUNOS LECHEROS. Julio del 2011. Se realizó en la zona de Vegueta- Huaura, con la Asociación de productores de leche LA VILLA AGRARIA, a cargo del asesor técnico de campo el M.V. Carlos Chauca Ampuero.
 7.- Charla: RUTINA DE ORDEÑO Y RUTINA DE HIGIENE EN EQUIPOS DE ORDEÑO. Julio del 2011. Se realizó en el establo Agromacathon, zona de Huaral, a cargo del asesor técnico de campo el M.V. Carlos Chauca Ampuero.
 8.- Capacitación “ENSILADO EN BOLSAS”. Julio 2011, en el establo del proveedor Pedro Zarate en Sicaya, a cargo del asesor técnico de campo MV. Moisés Rojas.
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 9.- Capacitación: “IMPORTANCIA DE LA ALIMENTACIÓN EN EL GANADO LECHERO Y MANEJO DE FORRAJES PARA LA ALIMENTACIÓN”. Junio 2011. Se realizó a los proveedores de Arequipa de las zonas de Zamácola, Tiabaya y el Cural, a cargo de los asesores técnicos de campo M.V. Jonathan Quiroz Zegarra y el Ing. Carlos Prado Corrales.
 EL PORONGUITO 15
 ZONA SUR
 CAPACITACIONES DE LAVAL
 10.- Capacitación “CALIDAD HIGIÉNICA DE LECHE”. Junio del 2011, realizado en la feria ASPAM, a cargo del asesor técnico de campo el MV Oscar Vilca.
 11.- Capacitación: “USO DEL GRANOS SECOS DE DESTILERIA CON SOLUBLES (DDGS) en la alimentación del ganado lechero” Julio 2011, siendo el expositor el Dr. Carlos Gómez, dirigido a los proveedores de Arequipa, en las instalaciones de la planta GLORIA SA.
 11.- Charla: “MANEJO DE FORRAJES PARA LA ALIMENTACIÓN DEL GANADO LECHERO Y RESIDUOS DE ANTIBIÓTICOS EN LECHE”. Junio 2011. Se realizó a los proveedores de la Irrigación San Isidro, en el local de la junta de regantes, a cargo de los asesores técnicos de campo Ing. Carlos Prado Corrales y M.V. Jonathan Quiroz Zegarra.
 12.- Equipos de Ordeño. Junio 2011, Lima, Lurín, Majes
 Con la presencia del Sr. Eugenio Santibañez, miembro del equipo técnico de De Laval-Chile, se llevó a cabo la capacitación teórico-práctica sobre SISTEMAS DE ORDEÑO Y PULSACIÓN ELECTRÓNICA, contando con la participación del equipo de asesores de campo y técnicos de ordeño de Gloria S.A., provenientes de la zona Centro, Trujillo, Majes y Cajamarca. La práctica se desarrollo en el establo del proveedor Zárate Malapi-Lurín, posteriormente se realizó las capacitaciones de los técnicos de ordeño, Kemlly Salazar (zona Centro), Demóstenes Lipa (zona Sur) y David Sánchez (zona Norte), quienes junto con el Sr. Carlos Santibañez, realizaron mantenimiento de máquinas de ordeño en los establos La Querencia - Lurín y Pampa Baja - Majes.
 12.- Capacitación “RESIDUOS DE ANTIBIÓTICOS EN LECHE” Agosto 2011. Se realizó a los proveedores de Anta-Cusco, a cargo del asesor técnico de campo M.V. Jonathan Quiroz Zegarra, se contó con la presencia del Ing. Nicolás Gonzales representante de AGRICERSA y el técnico del proyecto PRA José Calderón, quienes dictaron las charlas “Uso de concentrados en la alimentación del ganado lechero y mejoramiento Genético”.
 13.- Mixers y Calf Feeders. Julio. Majes y Trujillo
 Se realizaron capacitaciones a técnicos de ingeniería y asesores técnicos de campo en Majes y Trujillo, bajo la conducción del Ing. Álvaro Zone, miembro del equipo de la línea Nutricional de De Laval- Argentina. Los temas tratados fueron la INSTALACIÓN Y MANTENIMIENTO DE MIXERS VERTICALES (CARROS MEZCLADORES) Y CALF FEEDERS (ALIMENTADORES AUTOMÁTICOS DE TERNEROS). En Majes, se desarrollo el trabajo en el Establo Vitor, con un mixer vertical de 8 m³. En la zona de Trujillo, se realizó la capacitación teórico-práctica, del funcionamiento del mixer vertical de 12 m³ en el establo Green Perú y la instalación de un calf feeder(alimentador de terneros) en el proveedor Lactea S.A. Cabe mencionar que en ambos lugares se contó con la presencia de ganaderos de la zona de Majes y de Trujillo.
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